Patrick Lesec Chateauneuf

du Pape Galets Blonds 2017

CHATEAUNEUF-nU-PAPE

Fa

Sa laekker at maerke pd smagslggene, at det
naesten ikke er til at forsta. Lesec-mesterens
vilde vin byder pa frugtfylde og power i
overdadige maengder og en sa bred
smagsprofil, at man naasten tror, at det er
lggn. En traditionel Chateauneuf, der alligevel
flirter lidt med et moderne udtryk... En nydelig
Neuf!

Chateauneuf du Pape Galets Blonds 2017 er
fremstillet pa 80% Grenache, 10 % Syrah og
10% Mourveédre fra op til 50 ar gamle
vinstokke

Smagenote Dyb lilla farve i glasset. Violer,
jordbeer, hindbaer og sorte kirsebaer traenger
frem og kaster sig vildt over duftsanserne.
Peber og garrigueurter, cedertrae og tobak, et
herligt sammensurium af noter nar sikkert
frem til naesen. Oplevelsen changerer mellem
lyse og let parfumerede baertoner til mark
sveskelaekker powerfrugt. Tanninerne
indsvgbes i en blad vugge, friskheden
fornemmes som et let underlag og

afslutningen fremviser en gadefuld mineralitet.

En vin med sikker nydelsesveerdi! Her er sa
sandelig storhed i glasset. Drik nu eller gem
10+ ar fra hostaret.

Pr. fl.

449 os

Pr. fl. v/keb af 6 fl.

299 o5

Tilbud ender: 31-12-2021

Passer godt til

Drue:
Grenache
(Garnacha)
Mourvedre
(Monastrell)
Syrah/Shiraz

Servering:
16-18 °C

Gemmepotentiale:
+10 ar fra hgstaret

Anmeldelser:

Robert Parker

Jeb Dunnuck



